QUALINA

Dapor 1987

Découverte du métier et déqustation de produits

Nous vous accueillons dans notre atelier a Felce pour un tour d'horizon de notre métier et de nos
produits | Cette séance de découverte est proposée pour les groupes allant de 10 a 45 personnes.

Vous pourrez a cette occasion en apprendre plus sur la culture du chataigner grace aux explications de

votre héte, connaitre son histoire et celle de la Castagniccia, et bien sdr voir le petit atelier dans lequel

nous travaillons. Cette rencontre dure en moyenne 45 minutes.

Le programme se déroule ainsi :

Rencontre dans notre atelier ol une documentation détaillée sur la filiere de la chataigne en
Corse est remise aux participants.

Le cycle de production est expliqué, nous évoquons les traditions ainsi que |"histoire de notre
exploitation. Les participants peuvent voir les machines servant a sécher les chataignes et
celle pour les décortiquer.

La dégustation prend place dans le jardin attenant. Au moins trois sortes de biscuits (canistrelli
a la farine de chataigne, croquants, biscuits au miel par exemple) et deux de gateaux sont
proposés a la dégustation. Café et jus de fruit (corse et bio) sont proposés en
accompagnement. Si la période est propice, les participants pourront golter la farine de
chataigne.

La prestation peut également étre assurée en anglais ou en italien.

4€ par personne
1 gratuité tous les 15 participants
Gratuité pour le personnel encadrant

Nb : en raison de la faible production de farine de chdtaigne due aux ravages causés par le cynips,
celle-ci ne sera pas disponible a la vente.



